
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Carta dei 

Vini, Sakè & … 



 

SAKÈ 

KUMAZAWA · Giappone 
Tensei Fu-Ro 
Tokubetsu Honjozo 

             calice 60 ml · 5€ 
calice 100 ml · 8€     

bottiglia · 38€ 

Sake con un corpo più robusto rispetto alla maggior parte dei 
“Tokubetsu Honjozo” a causa del più alto contenuto di minerali 
nell’acqua. Proveniente dalla regione “surfista” del Giappone, 
questo sake rinfrescante ha una salinità decisamente oceanica. 
Aromi puri ed eleganti di fiori bianchi e di riso. Consistenza 
setosa e finitura pulita. Si può servire leggermente caldo, a 
temperatura ambiente o leggermente freddo. Consistenza 
morbida come la seta. Kumazawa, fontdata 150 anni fa, nell’era 
Meijin ed ha sempre prodotto sake con devozione e particolare 
attenzione al territorio. E’ l’unica cantina rimasta a Shonan. 
Non solo la produzione di sake di cui la regione è orgogliosa, 
ma la cantina è anche un luogo dove le persone si riuniscono, 
bevono sake e hanno la forza magnetica per produrre qualcosa. 
L’obiettivo è essere essere il centro della cultura locale. 
Kumazawa Sake Brewery produce sake utilizzando prodotti 
agricoli coltivati localmente, nel 2018 hanno aperto la “Scuola 
materna comunitaria a forestale Chigasaki Mono” al fine di 
creare un luogo per prendersi cura dei bambini del quartiere, 
principalmente figli dei dipendenti, sulle montagne dietro il 
magazzino. 

TEDORIGAWA · Giappone 
Shukon 
Junmai Ginjo 

calice 60 ml · 6€ 
calice 100 ml · 10€ 

bottiglia · 38€ 

“Sake molto secco con nitidi toni floreali, buon equilibrio e 
consistenza. Tedorigawa Junmai Ginjo ha un palato pulito e 
morbido con un fresco aroma di mela e pera. La Yoshida nasce ad 
Ishikawa nel 1870 ed è stata il soggetto del recente documentario 
pluripremiato chiamato “The Birth of sake” del regista Erik 
Shirai. Affacciata sul mare giapponese, la regione di Ishikawa 
è una regione di coltivazione del riso, che ha una fantastica 
qualità dell’acqua e un clima molto rigido, con abbondante neve 
in inverno. L’agricoltura è molto importante qui storicamente, 
essendo abitata da lavoratori delle piantagioni di riso in estate 
che si trasformano volentieri in produttori di sake in inverno. 
Situata nel piccolo villaggio di Yamajima, famoso in tutto il 
Giappone per la qualità del suo sake, la Yoshida Shuzo ha una 
particolarità davvero unica e rara: due Toji (enologi), con due 
metodi diversi, lavorano insieme e si ispirano a vicenda per 
continuare a sviluppare prodotti nuovi e di qualità sempre 
superiore”. 

TONOIKE SHUZO · Giappone 
Bo: Karakuchi 
Junmai 

calice 60 ml · 6€ 
calice 100 ml · 10€ 

bottiglia · 52€ 

Kara= Secco Kuchi= Bocca. Sake crudo, non filtrato. Ha una 
piacevole acidità conferita dall’acido malico ed un gusto deciso. 
Sake ottimo abbinato con tutti i piatti dai sapori forti. 
La Tonoike Sake Brewery è stata fondata nel 1937 da Itsugoro 
Tonoike, la cui famiglia iniziò a produrre Sake nella prefettura 
di Tochigi nel 1829. Situata a Mashiko, una cittadina rurale 
nota per le sue ceramiche, dista a circa due ore e mezza a nord 
di Tokyo. La Kura ospita un piccolo museo del Sake insieme ad 
una sala di degustazione. Vincitore di numerosi premi sia in 
Giappone che all’estero, Tonoike esporta il loro Sake in tutti i 
paesi più importanti al mondo. Nel 2019 è stata classificata al 
quarto posto nella World Sake Brewery Rankings. Nata nel 2012, 
la linea BO è la prova di una nuova concezione di fare Sake. Il 
motto del Mastro Toji Makoto Ono è: “Uno sguardo verso il futuro 
che rispetti sempre la tradizione ancestrale di questa magnifica 
bevanda. Il Sake artigianale della cantina Tonoike interpreta la 
bevanda come cultura del luogo. 



 

 

TENTAKA · Giappone  
Umakara 
Futsushu 

calice 60 ml · 4€ 
calice 100 ml · 7€ 

bottiglia · 32€ 

Sake che rispetta a pieno il volere del fondatore “non è sake 
se non è secco” allo stesso tempo è un sake morbido e fresco. 
Vincitore di due premi, Great Value e Trophy nella sezione 
Futsushu di IWC 2018. La cantina Tentaka si trova in una città 
immersa nella natura a Ohtawara, nella prefettura di Tochigi. 
Durante tutto l’anno, la zona è benedetta dal tempo mite: 
estati calde e inverni freddi, clima perfetto per la produzione 
di sake. Poiché la città si trova sul delta tra il fiume Naka e il 
fiume Houki, il riso è da sempre stato coltivato in quella zona. 
L’abbondante acqua del sottosuolo del monte Nasu nella parte più 
settentrionale della prefettura consente di ottenere acqua pulita 
necessaria per la produzione di sake. Riso, acqua e clima: tutte le 
condizioni sono soddisfatte ed è per questo che la città è perfetta 
per la produzione di Nihonshu. Ci siamo attenuti a ciò che il 
nostro fondatore ha sempre detto: “Se non è secco, non è sake”. 
Sebbene apprezziamo ed ereditiamo la filosofia dei fondatori, non 
temiamo i cambiamenti. Proviamo ogni giorno a creare un sake 
che si adatti all’epoca in cui viviamo. 

OKI HOMARE · Giappone 
Muromachiu 90 
Kimoto Junmai 

calice 30 ml · 8€ 
bottiglia · 62€ 

Questo particolare sake è stato creato basandosi sulla letteratura 
del periodo Muromachi (1336-1573). Viene usata l’antica 
tecnica Kimoto per la creazione del Moto. È di colore ambrato, 
eccezionalmente corposo con un forte sapore dolce e un finale 
deciso. Medaglia d’oro Kura Master Junmai 2018, Platino 2019 e 
2020 e Top Sake 2020. Consigliato anche per fine pasto. 

MIKAWA · Giappone  
Muroka Genshu Yamahai 
Junmai 

calice 60 ml · 6€ 
calice 100 ml ·10€ 

bottiglia · 41€ 

Colore giallo paglierino sorprendente, l’acidità è importante ma 
viene accompagnata da aromi fermentati che ricordano il limone 
sotto sale. 

MIKAWA · Giappone 
Maibijin Muroka Genshu Koshu 
2015 
Junmai Ginjo 

   calice 30 ml · 9€ 

Dalle scogliere di Tojinbo, un sake invecchiato al gusto di umami. 
Prodotto nel 2015, in origine era un sake ad edizione limitata 
disponibile solo per alcuni eventi, ma data la richiesta è stato 
inserito in linea. Sake ricco, dal pronunciato gusto umami. 
Può essere gustato con on the rock, freddo e caldo. Gradazione 
alcolica 18%. 
 
 
 
 
 
 
 

Chiedici quali altri Sakè possiamo 
proporti! 
 



 

 

 

BOLLE 

CERETTO · Piemonte 
Monsignore Alta Langa 
2019 
50% Chardonnay, 50% Pinot Nero 

53 € 

DELTETTO · Piemonte 
Alta Langa Brut Millesimato 
Chardonnay e Pinot Nero 

40 € 

CAMILUCCI · Lombardia 
Ammonites Franciacorta Dosaggio Zero docg 
75% Chardonnay, 20% Pinot Nero,  5% Pinot Bianco 

39 € 

CAMILUCCI · Lombardia 
Ammonites Satèn Franciacorta Brut docg 
85% Chardonnay e 15% Pinot Bianco 

42 € 

CAMILUCCI · Lombardia 
Ammonites Rosè Franciacorta Brut Nature docg 
Pinot Nero 

45 € 

TASCA TENUTA REGALEARI · Sicilia 
Almerita Brut 
2019 
Chardonnay 

46 € 

TASCA TENUTA REGALEARI · Sicilia 
Almerita Rosè 
2018 
Pinot Nero 

54 € 

BELLENDA · Veneto 
Pluck Blanc De Noirs Brut Naturale 
2012 
Pinot Nero 

63 € 

BELLENDA · Veneto 
Würm Blanc De Blancs Brut Naturale 
2008 
Chardonnay 

65 € 

BELLENDA · Veneto 
Saiph - Metodo Classico Extra Brut 
2019 
Chardonnay 
 

30 € 



 

 

SINEFINIS · Italia/Slovenia 
Rebolium Metodo Classico  
Ribolla Gialla 

34 € 

BONNET-PONSON · Francia 
Champagne Cuvée Perpetuelle 
40% Pinot Noir, 30% Chardonnay, 30% Pinot 
Meunier 

70 € 

VEUVE AMBAL · Francia 
Crémant de Bourgogne Grande Cuvée Rosé 
80% Pinot Nero, 10% Gamay, 10% Chardonnay 

36 € 

CHATEAU DE BLIGNY · Francia 
Champagne Grande Reserve Brut 
50% Chardonnay, 50% Pinot Nero 

67 € 

DELAMOTTE · Francia 
Champagne Brut 
55% Chardonnay, 35% Pinot nero, 10% Pinot 
Meunier 

102 € 

LELARGE PUGEOT · Francia 
Champagne 1.er Cru Traditional Extra Brut 
10% Chardonnay, 40% Pinot nero, 50% Pinot 
Meunier 

99 € 

MAURICE GRUMIER · Francia 
Champagne Blanc de Noirs Extra Brut 
20% Pinot nero, 80% Pinot Meunier 

72 € 

NOMINÉ RENARD · Francia 
Champagne Blanc de Blancs 
Chardonnay 

86 € 



 

 

 
 
 
 

BIANCHI  

CERETTO · Piemonte 
Langhe Arneis Blangè 
2021 

31 € 

CERETTO · Piemonte 
Langhe Arneis Blangè Magnum 
2022 

63 € 

ALBERTO OGGERO · Piemonte 
Valle dei Lunghi 
2021 
Arneis 

29 € 

PIO CESARE · Piemonte 
L’Altro 
2022 
Chardonnay 

26 € 

PIO CESARE · Piemonte 
Piodilei 
2022 
Chardonnay 

60 € 

PIO CESARE · Piemonte 
Blanc 
2022 
Sauvignon 

70 € 

VIGNE MARINA COPPI · Piemonte 
Francesca Colli Tortonesi Timorasso doc 
2021 

26 € 

FALKENSTEIN · Alto Adige 
Riesling Alto Adige Val Venosta doc 
2022 

34 € 

FALKENSTEIN · Alto Adige 
Weissburgunder Alto Adige Val Venosta doc 
2017 
Pinot Bianco 

35 € 

WEINGUT LEYA · Alto Adige 
Terlaner Classico Alto Adige 
2022 

36 € 

MASO CANTANGHEL · Trentino 
Vigna Caselle Gewürztraminer Trentino doc 
2022 

25 € 



 

 

 

FERDINAND · Collio Sloveno 
Ribolla Gialla 
2022 

23 € 

CAVALIERI · Marche 
Gegè Verdicchio di Matelica doc 
2020 

22 € 

FEUDI DI SAN GREGORIO · Campania 
Verditerre Falanghina del Sannio doc 
2022 

19 € 

FEUDI DI SAN GREGORIO · Campania 
Pietracalda Fiano di Avellino doc 
2021 

25 € 

FEUDI DI SAN GREGORIO · Campania 
Cutizzi Greco di Tufo docg 
2021 

25 € 

CERAUDO · Calabria 
Petelia igt Calabria 
2022 
Greco e Mantonico 

28 € 

PERDA RUBIA · Sardegna 
Lanùra Vermentino di Sardegna doc 
2020 

21 € 

TASCA TENUTA REGALEARI · Sicilia 
Cavallo delle Fate 
2022 
Grillo 

22 € 

BOUCHARD PÈRE & FILS · Francia 
Bourgogne Chardonnay La Vignée 
2020 

45 € 

DOMAINE DELAPORTE · Francia 
Sancerre Chavignol 
2022 
100% Sauvignon Blanc 
 

67 € 

DOMAINE NEUMEYER · Francia 
Sylvaner 
2020 

32 € 



 

 

 

LES VIGNES SAINT VINCENT · Francia 
Muscadet Sevre et Maine 
2020 
Melon de Bourgogne 

30 € 

LOUIS MOREAU · Francia 
Chablis Les 8 
2022 
Chardonnay 

47 € 

LOUIS MOREAU · Francia 
Chablis 1.er Cru Vau Ligneau 
2020 
Chardonnay 

62 € 

HUGUENOT · Francia 
Marsannay Collection 
Chardonnay 

87 € 

PATRICK BAUDOUIN · Francia 
Anjou Blanc Effusion 
2021 
Chenin Blanc 

56 € 

SERGE DAGUENEAU · Francia 
Pouilly-Fumé  
2021 
Sauvignon Blanc 
 

46 € 

CHARLES AUDOIN · Francia 
Bourgogne Aligotè Vielles Vignes 
2021 
Aligotè 
 

48 € 

VON BASSERMAN JORDAN · Germania 
Riesling Trocken 
2021 

32 € 

WEINGUT E. KNOLL · Austria 
Grüner Veltliner Federspiel 
 

46 € 

HERBERT ZILLINGER · Austria 
Traminer Profund 
2017 

110 € 

HERBERT ZILLINGER · Austria 
Gruner Veltliner Horizont 
2021 

57 € 

VINULTRA · Nuova Zelanda 
Pounamu Sauvignon Blanc 
2022 

30 € 



 

 

 

ROSATI  

MORELLA · Puglia 
Mezzarossa Salento igp 
Negramaro e Primitivo 

21 € 

DELTETTO 
Suasì Langhe Rosato 
Nebbiolo 

18 € 

TENUTA I FAURI 
Baldovino Cerasuolo d'Abruzzo 
Montepulciano 

16 € 

CHÂTEAU DE PIBARNON · Francia 
Bandol 
65% Mourvèdre, 35% Cinsault 
 

72 € 

 
ROSSI 

 

CERETTO · Piemonte 
Nebbiolo d’Alba D.O.C. Bernardina 
2021 

36 € 

CERETTO · Piemonte 
Barolo D.O.C.G. 
2019 

91 € 

CERETTO · Piemonte 
Barbaresco D.O.C.G. 
2020 

73 € 

PIO CESARE · Piemonte 
Il Nebbio 
2022 
Nebbiolo 

26 € 

KOLLERHOF · Alto Adige Blauburgunder 
Mazon Alto Adige doc 
2019 
Pinot nero 

37 € 



 

 

PERDA RUBIA · Sardegna 
Naniha Cannonau di Sardegna doc 
2021 

27 € 

TASCA TENUTA REGALEARI · Sicilia 
Frappato 
2021 

22 € 

TASCA TENUTA REGALEARI · Sicilia 
Ghiaia Nera Rosso Etna DOC 
Nerello Mascalese 

30 € 

DANIEL BOULAND · Francia 
Morgon Les Délys 
2021 
Gamay 

40 € 

HUGUENOT · Francia 
Marsannay 
2019 
Pinot Nero 

82 € 

ANTOINE SANZAY · Francia 
Saumur Champigny La Paterne 
2021 
Cabernet Franc 

44 € 

DOMAINE GRAMENON · Francia 
Il Fait Soif 
2019 
Grenache, Syrah, Cinsault, Clairette, 
Viognier 

40 € 

MEYER NAKEL · Germania 
Blauschiefer 
2021 
Pinot Noir 

90 € 

 
 
 
 
 
 
 
. . . i vini al calice? Chiedici quali.



 

SIGNATURE COCKTAILS  
 
 
TORINO TOKYO · 10€ 
Sakè Tentaka Umakara, Vermouth Garbata, Soda.  
 
 
ROPPONGI · 12€ 
Vodka, Sakè Tentaka Umakara, Bitter Garbata, 
Lime.  
 
 
MEXICAN RONIN · 12€ 
Tequila, Sakè Tentaka Umakara, Ile Four Umeshu, 
Lime.  
 
 
PINK SAMURAI · 12€ 
Gin Tanqueray, Gozenshu Yuzu, Infuso di Hibiscus 
e Lavanda, Lime.  
 
 
TOKYO TIJUANA · 12€ 
Mezcal, Gozenshu Yuzu, Sakè Tentaka Umakara, 
Lime.  
 
 
OSAKA CHILI · 12 € 
Tequila, Mezcal, Limone, Agave, Peperoncino.  
 
 
SAKJITO · 12€ 
Rum, Sakè Tentaka Umakara, Lime, Zucchero, 
Menta, Tonica.  

 
 
 
 
BIRRE SPECIALI 
 
Chiedici la lista. 
 
 



 

 


